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Inoredienser
Majsmel,* havremel*, sukker*, bagepulver*, havsalt,
fennikelfro*. * OKOLOGISK
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« Enpose majskage Mix

/ P e 2&g
L 1X o 2.5dl melk [ ko- kokos-havre-mandelmaelk

e 125dl smeltet smor

Majskage

Bolo de Fuba: Brasiliansk
kage med majs - og

havremel www.valerialima.dk

Séden gor du

1.Forvarm ovnen til 180 grader
ved varmluft.

2.Bekleed bunden af en
springform med et stykke
bagepapir for du spaender
springformens ydre ring pd.
Klip det overskydende papir
af. Smor siderne med smor,
og drys lidt mel pd. Spaend
springformringen pd..

3.Kom &g, maelk, smeltet smor
og kageblandingen i en skl
og ror rundt til dejen er
ensartet

4.Kom dejen i formen, og bag
deni ca. 40-45 minutter

Inoredienser

Majsmel,* havremel*, sukker*, bagepulver*, havsalt,
fennikelfro*, * OKOLOGISK
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Glutenfri KageMix
af’ Valeria Lima

Séden gor du

1.Forvarm ovnen til 180 grader
ved varmluft.

2.Bekleed bunden af en
springform med et stykke
bagepapir og spaend
derefter springformens ydre
ring pd. Klip det
overskydende papir af. Smor
siderne med smor, og drys
lidt mel pd&. Spaend
springformringen p@..

3.Kom &g, malk, smeltet smor
og kageblandingen ien skl
0g ror rundt til dejen er
ensartet

4.Kom dejen i formen, og bag
den i ca. 40-45 minutter

Glutenfri KageMix
af Valeria Lima



